COMUNE DI AUSTIS — Provincia di Nuoro

Corso Vittorio Emanuele n°® 20 - C.A.P. 08030
tel. 0784/67213-679001 — fax 0784/67058 - P.lva: 00180590911
c.c.p.: 12108080 — e-mail: austis.comune@tiscali.it

Prot. n. 3185/ 27.08.2009

UFFICIO AMMINISTRATIVO

OGGETTO: CAPITOLATO D’ONERI PER L’AFFIDAMENTO, PER  ANNI DUE, DEL
SERVIZIO DI PREPARAZIONE DI PASTI MENSA SCUOLE MATERNE ED ELEMENTARI

Art.1 — OGGETTO DEL CAPITOLATO

1. LAmministrazione Comunale intende procederenemegli anni precedenti, all’affidamento
della fornitura dei pasti nella Scuola Matem@EGLI ALUNNI ISCRITTI ALLA 1" CLASSE
DELLA SCUOLA PRIMARIA (ELEMENTARE) , tutti i giorni scolastici compresi tra la data di
avvio del servizio e il 30 Giugno dell’anno di mifmento, escluso il sabato ed eventuali giorniiper
quali sara data tempestiva comunicazione almenar@4rima. Tali date potranno essere anticipate o
posticipate, a insindacabile giudizio dellAmminggione Comunale.

2. La ditta aggiudicataria si impegnera a fornigasti agli scolari frequentanti, per il numero
giornaliero indicato dalla Scuola Materna e data@a Primaria di Austis, ed altresi al personelie,
per disposizione di legge, sara addetto alla \ng#adegli alunni durante la consumazione deglsstes

Art.2 — PARTECIPAZIONE ALLA GARA

1. Possono partecipare all'appalto le ditte isgriper il settore della ristorazione scolastica e/o
collettiva, al Registro Ditte della Camera di Comang, se italiane, ovvero nel Registro Professienal
dello Stato di residenza, se straniere non regideritalia, ovvero quelle individuali o quelle che
intendono iscriversi perché in possesso della figeldi Cuoco o Aiuto Cuoco, al momento iscritte
negli elenchi dell'Ufficio Lavoro e Massima Occupaze di Sorgono, che dovranno regolarizzare in
caso di aggiudicazione, la propria situazione feseacontributiva entro 10 gg. dalla data di aw&
servizio.

Art.3 — CRITERI DI AGGIUDICAZIONE

1. L'aggiudicazione della fornitura avverra medermfferta economica espressa in ribasso
percentuale sul prezzo medio posto a base d’ag€ald200,00 (milleduecento/00), IVA esclusa. Tale
prezzo e riferito al totale mensile dei pasti fitrrdompleti e preparati, per gli scolari della 8lkzu
Materna e I" classe Elementare, secondo le tadedtetiche predisposte dal servizio A.S.L. n° 3 di
Nuoro.

2. L’Amministrazione Comunale si riserva di aggeate I'asta anche in presenza di una sola
offerta purché valida, ovvero non aggiudicare adrz ditta, precisandone la motivazione.

3. L’aggiudicazione costituira impegno immediatairecolante per la ditta.

4. |l prezzo potra essere modificato nel corso'ajgdlalto, qualora si verifichi la condizione di
cui al comma 4 del successivo Art.21.



Art.4 — CARATTERISTICHE GENERALI DEL SERVIZIO

1. Il servizio consiste nella preparazione e sonstigzione, presso la Scuola Materna di
Austis, dei pasti confezionati per gli scolari aiefacciano richiesta, oltre che al personale stiota
di cui all’Art.1 — comma 2, ed eventualmente afieesone assistite dal Servizio Sociale del Comune.

2. Il numero giornaliero dei pasti degli alunni &asomunicato dalle Scuole, in base alle
presenze, alla ditta aggiudicataria, dalle ore @aB@® ore 9.45 di tutti i giorni, mediante apposita
comunicazione anche verbale.

3. Tali orari potranno essere modificati in rela®alle necessita scolastiche e/o organizzative
del servizio.

4. Nella preparazione dei pasti, la ditta aggiudica deve attenersi a tutte le clausole previste
dal presente capitolato e a tutte le norme di leggenti in materia di ristorazione collettiva e in
materia di disciplina igienica della produzione pasti.

5.1 pasti per gli alunni della Scuola Elementare saanno preparati nei locali della mensa
della scuola Materna e verranno _somministrati press un locale nell'edificio stesso _munito di
apposita autorizzazione dell'A.S.L., pertanto sardecessario:

pulire la sala, apparecchiare la sala refettorio, trasportare i pasti in_appositi contenitori
termici (messi a disposizione dalllAmministrazionegComunale), distribuire gli stessi, e dopo aver
consumato i pasti sara necessario _provvedere a sgachiare, trasportare i piatti e le altre
stoviglie presso i locali mensa di partenza per ivaggio e la disinfestazione. Naturalmente anche
il locale dovra essere pulito e lasciato pronto pefindomani.- Qual'ora la A.S.L. lo autorizzi
potranno _essere usati_tovagliette di _carta, piatti,stoviglie e bicchieri usa e getta (messi a
disposizione dallAmministrazione Comunale) .

Art.5 — LOCALI CUCINA - PREPARAZIONE PASTI
Manuale Corretta Prassi lgienica

1. La preparazione dei pasti avverra nel localeiri2udella mensa Scuola Materna Via Cagliari
n. 1, di proprietd del Comune, munito di autorizaae sanitaria di cui alla legge 30.04.1962, n°,283
abilitato alla produzione, alla preparazione e ahfezionamento di alimenti destinati alle mense
scolastiche e/o alla ristorazione collettiva, daremo n° 40 (quaranta) pasti giornalieri.

2. Lo stesso ha sede nel territorio del Comune uhti&, al fine di facilitare e consentire il
controllo e le ispezioni a costo zero e con immiediza, da parte del Presidio Sanitario Pubblica e d
parte del Comune, mediante gli organismi a cio gsgp

- Responsabili del competente Ufficio Comunale.

3. Il centro di cottura deve essere in possessand@lale di corretta prassi igienica tenendo
conto, ove necessario, del codice internazionafgatisi raccomandato e dei principi generali dirgi
del Codex Alimentarius (art.4 del D. L.vo 26.05.7199.155 e successive modificazioni). Copia del
manuale deve essere depositata e tenuta in visatre, che nel centro di cottura, anche presso
I'Ufficio Segreteria del Comune di Austis.

4. La ditta aggiudicataria, se necessario e/oeesto dall’Autorita Sanitaria, si impegna ad
elaborare e fornire al Comune il manuale di caaretiassi igienica per la struttura in cui € attviat
mensa scolastica.

Art.6 — NORME IGIENICHE DEL PERSONALE

1. Il personale addetto alla preparazione, all@gmne ed alla manipolazione delle sostanze
alimentari, deve essere munito di libretto sarotdricui all'art.14 della legge 30.04.1962, n° 283.

2. Inoltre, deve indossare copricapo e tute o smesti di colore bianco, ai sensi dell’art. 42 del
D.P.R. 26.03.1980, n°® 327, e se eventualmentaderaecessaria, mascherina igienica.



Art.7 — COMPOSIZIONE DEI PASTI E DELLE TABELLE DIEETICHE

1. | pasti devono essere preparati secondo laléabigitetica settimanale, idonea per la scuola
materna ed allegata al presente capitolato, presiapmlal servizio A.S.L. n° 3 di Nuoro, rispettarglio
ingredienti nei quantitativi indicati per ogni rame e le caratteristiche qualitative, descritte al
successivo Art.15.

2. Le tabelle dietetiche potranno essere modificataitto o in parte, secondo le indicazioni del
Servizio Sanitario dell’A.S.L. n° 3.

3. Il Servizio Sanitario potra dare disposizioninoolanti per il fornitore, sui metodi e sui
sistemi di cottura e di preparazione delle deraditeentari.

4. All'appaltatore del servizio e fatto assolutgidio di modificare in tutto o in parte le tabelle
dietetiche settimanali e giornaliere.

Art.8 — TABELLE DIETETICHE SPECIALI

1. Potranno essere ordinati alla cucina della scdatte speciali, per comprovate situazioni
patologiche, richieste dallutenza mediante pressaohe di certificato medico all’Ufficio
Amministrativo del Comune, secondo apposite tabelketetiche, predisposte ed autorizzate dal
Servizio Sanitario.

2. Potranno, altresi, essere ordinati alla cucialadscuola, mediante richiesta dell’'utenza
presentata all’Ufficio di cui sopra, diete per esige etiche ed etnico-religiose.

Art.9 — PREPARAZIONE E TEMPERATURA DI CONSERVAZIONBEGLI ALIMENTI

1. | pasti dovranno essere preparati a norma dél. Della Sanita 21.03.1973 e successive
modificazioni e integrazioni.

2. Ogni pasto potra essere servito da un tris dafgomonouso con angolature tondeggianti,
bicchiere e tovaglietta di carta a perdere. llatainologato dal punto di vista igienico-sanitario.

3. Detti materiali a perdere devono essere depiositaconsegnati presso le scuole in numero
sufficiente prima del loro utilizzo e nel tempo essario, tale da rendere agevole le operazioni di
allestimento della mensa.

4. Al momento della consumazione, presso la Sddalzrna:

- gli alimenti deperibili cotti, da consumarsi daldevono essere conservati da +60° C a +65° C;

- gli alimenti deperibili cotti, da consumarsi faéde le paste alimentari fresche con ripieno, devo
essere conservati a temperatura non superiot®aG;

- gli alimenti deperibili con copertura o farcitorr panna o crema a base di uova e latte (crema

pasticciera), yogurt nei vari tipi, bibite a bagelatte non sterilizzato, prodotti di gastronomianc

copertura di gelatina alimentare, devono essersecoati a temperatura non superiore a +4° C.

5. Il pasto caldo deve “essere fornito e sommiaistrpresso I'edificio scolastico in condizioni
commestibili ed organoletticamente ottimali.

6. Il pane, la frutta e quant’altro, devono neceas@ente essere serviti negli appositi cestini
/contenitori.

7. Ogni tipo di frutta che lo consenta, deve nesr@ssiente essere preventivamente lavata e
priva di residui estranei.

8. La ditta aggiudicataria dovra dotarsi di appasintenitori, distinti e separati e igienicamente
idonei, per la conservazione del pane, della fratthel materiale a perdere (posate, bicchieri,) écc.
attesa della loro distribuzione per la consumaza®igasti.



Art.10 — MODALITA’ DI SOMINISTRAZIONE DE| PASTI

1. | pasti devono essere somministrati, secondpragramma di distribuzione concordato con
le Scuole e gli Uffici Comunali, in un arco di tempompreso tra i 20 e i 10 minuti, prima dell’ocari
stabilito per il pranzo, di norma fissato per le @2.30.

2. Tale orario potra essere modificato, su richiesl’Amministrazione Comunale, secondo le
esigenze scolastiche ed organizzative del servizio.

3. | pasti devono essere somministrati, franco ghi spesa, nella scuola a cura della ditta
aggiudicataria, nelle quantita stabilite dal Seovidanitario A.S.L. n° 3 Nuoro — nel rispetto delle
esigenze dei bambini.

4. 1l quantitativo dei pasti forniti alla Scuola Mana dovra essere accompagnato da apposita
bolla di consegna, che dovra essere firmata, a mmrapdella regolarita della fornitura, dalla ditta
aggiudicataria.

5. La Ditta aggiudicataria si impegna a prelevamenglmente i Buoni Pasto degli Utenti, e
consegnarli mensilmente all'Ufficio Ragioneria d@mune, unitamente alla bolla di cui al punto
precedente.

Art.11 — PROGRAMMA DI EMERGENZA

1. La ditta aggiudicataria deve essere in gradasdicurare il servizio anche in caso di
emergenza da valutarsi d’intesa con I'Ufficio Segia Comunale.

Art.12 — CONTROLLI SANITARI

1. Oltre che per le competenze previste dalla leggarico del Servizio Sanitario Pubblico, il
Comune potra predisporre il prelievo di campioriledderrate alimentari da esaminare .

2. Le eventuali spese, connesse alle operazioauidal comma precedente, saranno a carico
della ditta aggiudicataria.

Art.13 — CONTROLLO DI REGOLARITA’ DEL SERVIZIO

1. Durante I'esecuzione del servizio si provveddraontrollo dello stesso, al fine di accertare
che le condizioni poste nel presente capitolatoggaao rispettate.

2. Qualora il servizio non fosse regolarmente eisegla ditta aggiudicataria deve provvedere
immediatamente ad adeguarsi alle prescrizioni.

Art.14 — COMMISSIONI MENSE

1. Per l'attuazione dei controlli di cui all'artimoprecedente, '’Amministrazione Comunale si
avvarra anche di una commissione denomifi@@ammissione Permanente per il Funzionamento
delle Mense Scolastiche’che operera a termini di apposito regolamento.

Art.15 — CARATTERISTICHE QUALITATIVE DEI PRODOTTI AIMENTARI

1. | seguenti prodotti alimentari da utilizzare lagbreparazione dei pasti devono avere le
seguenti caratteristiche:
A) La pasta deve essere di semola di grano duro o di semoidtipalintegrale, esente da qualsiasi
macinato o additivo. Deve resistere alla cottunagh@meno venti minuti senza spaccarsi, deformarsi o
lasciare I'acqua troppo torbida.



B) Il riso da utilizzarsi deve essere del tipo sbramato dings(riso integrale) o semiraffinato per le
cotture lunghe, piatti freddi e minestre, e debtiparboiled” per le preparazioni convenzionali.

C) Lecarni bovine , suine ed avicunicolelevono:

- essere fresche e non surgelate, di consistenaaflaccida di provenienza certificata secondo la
normativa vigente;

- provenire da animali non riproduttori, sani diza pregiate in ottimo stato di nutrizione e duts|

- avere buon sapore, essere tenera e ben digenibiteavere odore sgradevole.

D) | prodotti ittici devono presentare poco grasso ed essere privsdiieli Sono ammessi prodotti
ittici surgelati;

E) | legumi devono essere freschi o secchi, integri, privingpurita e corpi estranei. | legumi freschi
utilizzati fuori stagione devono essere surgelati.

F) Gli ortaggi devono:

- essere di stagione e di recente raccolta;

- essere maturi fisiologicamente e non solo comialenente;

- essere asciutti, privi di terrosita e di altrigioo prodotti estranei;

- essere indenni da difetti tali da alterare lattaristiche organolettiche;

- non presentare tracce di appassimento e/o aleeanche incipiente.

Gli ortaggi a bulbo non devono essere germogliati.

L’aglio, le cipolle e le patate non devono essetdte con radiazioni gamma.

Le patate utilizzate non devono presentare la huamggrinzita o flaccida e germogli; l'interno non
deve avere chiazze scure e tracce di verde epleggpasenza di solanina).

G) Il formaggio:

» dacondimentodeve essere della qualita “Parmigiano Reggiandaha Padano” e deve:

- essere di prima scelta;

- marchiato;

- prodotto nelle zone tipiche;

- avere ottimo sapore e profumo;

- avere una stagionatura di almeno diciotto mesi;

» dapastqg quali: fontina, emmenthal, mozzarella e simitinrdeve presentare alterazioni

esterne e interne.

Le confezioni, in monoporzioni sigillate, devonpartare le seguenti informazioni:

- tipo di formaggio;

- nome del produttore;

- luogo di produzione;

- data di scadenza.

H) Il prosciutto cotto deve essere privo di polifosfati aggiunti, deveeesgli coscia, di prima qualita,
in ottimo stato di conservazione.

A richiesta I'affidatario dovra fornire tutta la dementazione relativa al tipo di prodotto, al naeda
ditta produttrice e al luogo di produzione.

Il grasso di copertura non deve essere eccessw@ssere compatto, senza presentare parti ingiallit
con odore e sapore di rancido.

Non deve essere usato prosciutto affettato e confatmottovuoto.

[) L’ olio usato per la cottura e per il condimento deve esgetipo extravergine di oliva, di ottima
qualita. Non deve contenere piu dell'l% in pesaddita espressa in acido oleico e deve rispondere
alle vigenti norme igienico-sanitarie.

L) Il panedeve essere prodotto con farina “0” e con I'aggiutitolio d’oliva nella percentuale minima
consentita dalla legge.

Deve essere preparato giornalmente secondo buomiaaedi lavorazione, con lievito naturale e cotto
adeguatamente.

Deve essere ben lievitato e non rigenerato.



M) La frutta deve essere:

- di stagione;

- esente da difetti all'epicarpio e alla polpa;

- di prima qualita;

- di calibratura e grammatura come da tabelle tioste;

- fisiologicamente matura;

- omogenea, uniforme e turgida.

N) Le uovadevono essere di categoria extra (senza alcunerprzfa di merito per la dimensione).
O) Il saledeve essere del tigODATO .

P) Lacquadeve essere del tipligominerale naturale non gasatan confezione da 1 litro.

Art.16 - MODALITA’' DI PREPARAZIONE DEI PASTI E GENRI ALIMENTARI VIETATI

1. Nella preparazione dei pasti, alla ditta e fattbligo di attenersi alle istruzioni che verranno
impartite dal Servizio Sanitario Pubblico, per quaattiene ai metodi di cottura e di conservazione
degli alimenti e a quant’altro che, in materiaadirtica alimentare, da questi verra disposto.

2. Per la preparazione dei pasti la ditta devézméite i generi alimentari descritti nell’articolo
precedente.

3. Leverdure devono essere accuratamente lavate con acquateorre

4. Gli alimenti surgelati devono subire la fassabdngelamento nel frigorifero.

5. Il centro di cottura deve essere adeguatamétrezzato, atto a garantire la regolarita della
fornitura.

6. La ditta aggiudicataria deve impegnarsi a:

- cuocere le verdure a forno a vapore;

- cuocere i secondi piatti al forno;

- aggiungere i grassi possibilmente a crudo;

- somministrare la razione di carne e/o di peseossipilmente in un'unica porzione (una scaloppina;
una coscetta; ecc.);

- conservare leovain frigorifero tra + 4° C e +10° C, per non oltrea settimana e devono essere
accuratamente lavate e asciugate immediatarpenta dell’utilizzo.

7. E’ assolutamente vietatautilizzare:

- carni al sangue;

- cibi fritti;

- alimenti surgelati, esclusi i prodotti ittici;

- dadi da brodo;

- conservanti ed additivi chimici;

- paste speciali fresche;

- verdure, carni e prodotti ittici semilavorati gepotti;
- residui dei pasti dei giorni precedenti.

Art.17 — FORMA DELLA GARA DI AGGIUDICAZIONE

1. La forma della gara € quella del pubblico inoant

Art.18 — DURATA DELLA FORNITURA

1. Il contratto avra la durata biennale, di duei &gplastici e, precisamente, dalla data di avvio
del servizio e fino al 30 Giugno 2011, salvo, qoantlicato all'art. 1 - comma 1.



Art.19 — OFFERTA ECONOMICA

1. L'offerta economica deve specificare, in cifrandettera, sia il ribasso percentuale sul prezzo
medio posto a base d’asta, di cui all'art.3 dekprge capitolato, sia il prezzo medio unitarioJlesT
IVA, ottenuto detraendo il ribasso proposto. Inccas discordanza, sara tenuto in considerazione
I'importo piu conveniente per il Comune.

2. L'offerta deve essere sottoscritta dal rappriesea legale della ditta o del consorzio, ovvero
da tutte le ditte individuali partecipanti disocetg in possesso della qualifica di “cuoco” o “aiuto
cuoco”, iscritte all’'ufficio del Lavoro e massimaaupazione di Sorgono, ma non ancora iscritte (e da
iscriversi successivamente) presso la camera dimsnio.

Art.20 — PAGAMENTO

1. Il pagamento del corrispettivo dovuto per laotage fornitura dei pasti agli alunni ed
eventualmente ai docenti avverra a mezzo di emmiesii mandati di pagamento da parte della
Ragioneria Comunale, previa presentazione di fattmensili corredate dalle bolle di consegna
giornaliera dei pasti, e dai buoni pasto.

2. Il pagamento avverra entro trenta giorni datksspntazione della fattura mensile.

3. In caso di contestazione sull'andamento delizervelativo al mese per il quale é stata
emessa la fattura, il pagamento sara sospesolfmosoluzione della controversia.

Art.21 — CAUSE DI SOSPENSIONE DEL SERVIZIO E MODEAZIONE DELLO STESSO

1. LAmministrazione Comunale si riserva la facalissospendere la fornitura nei casi di eventi
sismici, meteorici, epidemici, calo di utenza, seggione o interruzione dell’attivita didattica erp
ogni altro fatto o evento che impedisca il regokrelgimento del servizio.

2. In caso di sospensione della fornitura e dirio@one del servizio, nessun corrispettivo o
risarcimento danni sara dovuto dal’Amministrazi@@munale.

3. L'aggiudicatario si impegna a modificare la kigia degli alimenti in considerazione di
eventi tali da ritenere giustificate altre soluzjosuggerite dal Servizio Sanitario dell’A.S.L. B°di
Nuoro, che dovranno essere concordate tra le parti.

4. Qualora nel corso del contratto si dovesse saveila necessita di modificare, in tutto o in
parte, le tipologie alimentari come previsto al coml dell'art. 15 del presente Capitolato d'Origai,
le parti sara definito il nuovo prezzo d'appalte.chso di mancata intesa sulla congruita del nuovo
prezzo, il contratto potra risolversi, previo aadmisottoscritto dalle parti, entro i tempi concarda
comunque, non oltre gg. 45 dalla data di sottoseredell’accordo medesimo.

Art.22 — CAUZIONE PROVVISORIA E DEFINITIVA

1. La ditta offerente e tenuta a prestare unitamatitofferta, una cauzione provvisoria di €
2.6000,00 (duemilaseicento/00) IVA esclusa, coamgfente al 10% dell’'importo presunto di contratto.

2. L'Amministrazione Comunale provvedera a tratteria cauzione per la mancata consegna
dei locali Mensa della Scuola e/o la mancata sottwene del contratto da parte dell'aggiudicatario
Detta cauzione sara svincolata automaticamente®alento della sottoscrizione del contratto.

3. Ai non aggiudicatari, la cauzione sara restitnibn appena avvenuta I'aggiudicazione.

4. La Ditta aggiudicataria, entro dieci giorni @aldomunicazione dell'avvenuta aggiudicazione
provvisoria, dovra prestare una cauzione definitiva

5. Tale cauzione restera vincolata fino al terndefesatto adempimento della fornitura.



6. La cauzione provvisoria e definitiva potra essgrestata con fideiussione bancaria o con
polizza assicurativa o con assegno circolare "masfdribile" intestato a Tesoreria Comunale -
Comune di Austis.

7. La ditta deve costituire, altresi, prima deligida del contratto, una polizza assicurativa di
responsabilita civile verso terzi, per eventualmmaderivanti da intossicazione alimentare impu&bi
alla ditta stessa.

Art.23 - CONTENUTO E FORMALITA' DELLA DOCUMENTAZIONE DELL'OFFERTA

1. Per partecipare alla gara, le ditte dovrann@éavenire al Comune di Austis — Corso Vittorio
Emanuele n° 20 — Ufficio Amministrativo, entro leeol12.00 del giorno 16.09.2009, a mezzo
Raccomandata con avviso di ricevimento, un unigooplcontenente la relativa documentazione e
I'offerta di partecipazione al pubblico incanto.

2. Il plico di cui al precedente comma 1, dovrateaere due buste contrassegnate con la lettera
"A" e con la lettera "B".

La busta “A” - documentazione di ammissibilita - deve contenere

1) fotocopia leggibile di un documento valido di itienpersonale del legale rappresentante;

2) cauzione provvisoria dellimporto presunto di &@),00 pari al 10% dell'importo di contratto,
versata con le modalita di cui al presente capola

3) dichiarazione che la ditta o ciascuna delle ditieconsorzio e iscritto nell'apposito registroué
dalla Camera di Commercio, Industria e Artigianatovero nel Registro Professionale dello Stato
straniero di residenza, per il settore della ret@ne scolastica e/o collettiva;

4) dichiarazione dove si richiedono in uso o in lacae i locali della mensa Scuola Materna siti ia vi
Roma ad Austis, munito di autorizzazione sanitdiizui all'art. 2 della legge 30.04.1962, n° 283,
abilitato alla produzione, alla preparazione e ahfezionamento di alimenti destinati alle mense
scolastiche e/o alla ristorazione collettiva, deremo n° 40 (quaranta) pasti giornalieri;

5) dichiarazione con cui il concorrente attesta:

a) che la fotocopia del documento di identita peas® é conforme all'originale;

b) di non aver riportato condanne penali e di n@re@nessuna pendenza penale in corso;

c) di essere in regola con gli obblighi relativipglgamento dei contributi previdenziali ed ass@tn

a favore di eventuali lavoratori dipendenti;

d) di essere in regola con gli obblighi relativpalgamento di imposte e tasse;

e) di non aver commesso irregolarita in rappomitiaituali con Pubbliche Amministrazioni;

f) di non trovarsi in atto di liquidazione, fallim®, concordato preventivo, amministrazione
controllata, né sotto sequestro e che non sonorsodstanze o procedure del genere da cui risuléin
generalita del legale rappresentante;

g) di non essere stato sottoposto a misure di pgewee e di non essere a conoscenza dell’esistanza,
suo carico, di provvedimenti in corso per I'appticae delle misure di prevenzione;

h) di accettare incondizionatamente tutte le cliusde condizioni contenute nell'avviso di garaet
capitolato d’oneri;

1) di impegnarsi, ove aggiudicatario del servizipravvedere all'espletamento del servizio nei tarmi
stabiliti;

j) € informato di quanto prescritto dall'art.10lddegge 31.12.1996, n° 675, e che il Comune diti&us
in quanto soggetto pubblico, non ha l'obbligo dguasire il consenso per il trattamento dei dati
personali, in quanto la gestione della mensa stcdasrattasi di attivita che persegue finalita di
interesse pubblico;

K) che la ditta non si € mai trovata in passatot®ta non si trova in situazioni di contenziosm 6o
Comune di Austis.




6) se trattasi di consorzio:
a) I'elenco nominativo dei componenti il ConsiglioAmministrazione, in carta semplice, sottoscritto
dal legale rappresentante del soggetto concorr@se.ciascun nominativo dovra essere indicato il
luogo e la data di nascita, il domicilio e la resida;
b) dichiarazione che nessuno dei componenti il @iosdi Amministrazione ha subito una condanna
penale, con sentenza passata in giudicato, pesigsiateato che incida sulla moralita professiomale
per delitti finanziari;
c) che nessuna delle ditte aderenti al consorzitegpa all'incanto (da dichiararsi solo da pare d
consorzi);
La busta‘B” - offerta economica - deve conternere

I'offerta espressa nei modi specificati all'Art. A8l presente capitolato, scritta in cifre e in
lettere, in modo intelligibile, su foglio in correnbollo, sottoscritto con firma autografa per sstdal
legale o dai legali rappresentanti.

Non saranno ammesse offerte condizionate.

Le buste"A" e "B" dovranno essere chiuse, sigillate con ceralactemate sui lembi di
chiusura dal legale rappresentante. Identiche ritadfilchiusura e firma dovranno essere ossenate p
il plico contenitore.

Detto plico e le due buste dovranno, inoltre, recat'esterno l'indicazione del mittente e la
seguente rispettiva dicitura:

a) il plico contenitore: "ASTA PUBBLICA PER PREPARAONE PASTI MENSA SCUOLE
MATERNE ED ELEMENTARI";

b) la busta contrassegnata con la lettera "A": "DMENTAZIONE DI AMMISSIBILITA'-
PREPARAZIONEPASTI MENSA SCUOLE MATERNE ED ELEMENTARI

c) la busta contrassegnata con la lettera "B": "EIRFA ECONOMICA - PREPARAZIONE
PASTI MENSA SCUOLE MATERNE ED ELEMENTARI

Art.24 - ESPLETAMENTO DELLA GARA

1. Il giorno 17.09.2009, alle ore 10,00, press&dale Comunale — C/so V.Emanuele n° 20 —
Ufficio Amministrativo, il Responsabile del Senwziassistito da funzionari comunali, in seduta
pubblica, procedera all'apertura dei plichi perienn tempo utile e secondo le modalita previste
dall'avviso di gara.

2. Si procedera all’apertura delle buste “A”, comteti la documentazione di ammissibilita e,
dopo aver verificato la regolarita dei documentiteauti, si dichiarera I'ammissione delle ditteaall
gara.

3. Quindi, si procedera all'apertura delle busté ¢Blle ditte ammesse alla gara, contenenti le
offerte economiche.

4. Successivamente il Responsabile del Serviziadgipera la fornitura, in via provvisoria.

5. La gara potra essere aggiudicata anche in praskmuna sola offerta valida.

6. Il Presidente della gara si riserva la facoftairidacabile di non far luogo alla gara o di
prorogarne la data, dandone comunque comunicaaomencorrenti, senza che gli stessi possano
avanzare alcuna pretesa al riguardo.

7. Il prezzo di aggiudicazione non potra esser@at@durante il biennio di contratto.

8. A decorrere dal terzo anno e per ciascun angoessivo, l'adeguamento del prezzo sara
determinato sulla base dell'indice ISTAT, riferd@danno scolastico precedente.

Art.25 - ESCLUSIONE

1. Saranno escluse le offerte:



a) pervenute, per qualsiasi motivo, dopo la scaaldetztermine utile per la loro presentazione;
b) per mancanza dei documenti descritti ai punt2,13, 4, 5, 6 (se consorzi) di cui all'art. 23 del
presente capitolato;
c) le offerte condizionate e comunque quelle nonfaroni alle prescrizioni contenute nell’avviso di
gara e nel capitolato;

2. Parimenti saranno esclusi i consorzi e le ditterenti allo stesso, nel caso di contestuale
partecipazione autonoma all'incanto;

Art.26 — AGGIUDICAZIONE DELLA GARA

1. L’aggiudicazione definitiva e effettuata dal Bessabile del Servizio, mediante emissione di
apposita determinazione e sara data comunicazihesito della gara, ai sensi di legge.
2. L’aggiudicazione é immediatamente vincolanteljaggiudicatario.

Art.27 — CONTRATTO

1. Prima dell'avvio del servizio, la ditta aggiudiaria dovra stipulare apposito contratto.
2. Tutte le spese di bollo, di registro, di copiaddi, di diritti di segreteria, ecc., dipendedsl
contratto stesso, sono a totale carico della dgtaudicataria.

Art.28 - RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

1. L'Amministrazione procedera alla risoluzione cahtratto nei casi di:
a) per perdita, da parte della ditta, dei requisitiiesti per la partecipazione all'incanto;
b) per comprovata antigienicita dei locali e deterezzature; decadenza della licenza di esereizio
dell'autorizzazione sanitaria; utilizzo, nei locdliCucina, di personale non munito di librettoitaio;
c) per gravi violazioni agli obblighi contrattuali;
d) per subappalto o cessione, anche parziale delzite
e) incapacita o rifiuto di effettuare il Servizio;
f) ritardo dell'inizio del Servizio oltre gg.7 ($&} dal termine prefissato;
2. La risoluzione del contratto, per cause implitathia ditta aggiudicataria, comportera, per
quest'ultima, il risarcimento dei danni subiti thathministrazione.

Art.29 - PENALITA'

1. Il Comune, a tutela delle norme contenute nekgmte capitolato, applichera le seguenti
penalita:
a) € 150,00 per ogni gg. di ritardo nell’espletatoedel servizio;
b) € 500,00 per rifiuto dovuto a qualsiasi caudfedpletamento del servizio;
c) € 50,00 in ciascuno dei seguenti casi:
- per rinvenimento di prodotti alimentari scaduti;
- per mancato rispetto dei limiti di contaminazianerobica,;
- per fornitura pasti chimicamente contaminatiidanei all’alimentazione;
d) € 25,00 in ciascuno dei seguenti casi:
- per preparazione non conforme alla vigente nauaat
- per etichettatura non conforme alla vigente ndnraa
- per non corrispondenza dei pasti ordinati dalgoehsegnati;
- per mancata consegna di pasti destinati alle digéciali personalizzate;
- per mancato rispetto per ciascuno dei menu tifgrprimo o al secondo piatto;



- per rinvenimento di corpi estranei organici edrganici;
- per inadeguata igiene delle attrezzature ed itens
- per mancato rispetto del piano di sanificaziompellezia presso il locale cucina,
- per conservazione delle derrate non conformenaltenativa vigente;
- per temperatura dei pasti non conforme alla nGuaaigente;
- per mancato rispetto delle norme igieniche déepdel personale addetto alle cucine;
- per mancato rispetto degli orari di consegnapdsti per un ritardo superiore a 10 (dieci) minuti;
- per rinvenimento di parassiti

2. Il Comune, ove possibile, si riserva la facdliadiffidare la ditta a porre rimedio alle
irregolarita contestate, assegnando un congruariertim mancanza si provvedera alla risoluzione
del contratto.

3. In ogni caso e sempre fatto salvo il risarciroatdi danni derivanti dalle inadempienze.

4. Per I'applicazione delle disposizioni del prasearticolo, 'Amministrazione Comunale potra
rivalersi su eventuali crediti della ditta, nondwedla cauzione, senza bisogno di diffide o fornaatit
sorta.

Art.30 — DEFINIZIONE DELLE CONTROVERSIE

1. In caso di controversie sull’applicazione e aufiterpretazione del contratto, le parti si
atterrano al giudizio di un collegio arbitrale carsfp da un rappresentante del Comune, da un
rappresentante della ditta e da un terzo nomirat®sidente del Tribunale.

Art.31 - OSSERVANZA DELLA LEGGE "ANTIMAFIA"

1. Ad avvenuta aggiudicazione, I'Ente si riservgmicedere agli accertamenti previsti dal D.
L.vo 08.08.1994, n.490.

Art.32 — DISPOSIZIONI FINALI

1. La ditta aggiudicataria sara tenuta allosseraadi tutte le leggi, decreti, regolamenti e
capitolati, in quanto applicabili, ed in generetulie quelle prescrizioni che siano o saranno eteana
dai pubblici poteri in qualsiasi forma.

2. A tutti gli effetti, la ditta aggiudicataria deeleggere domicilio legale in Austis e, pertaiito,
Foro competente, per eventuali controversie, saedadi Oristano.

Austis, 11 27.08.2009
IL REPONSABILE DEL SERVIZIO
Pitzeri Benedetto



